ALTES ZOLLHAUS

Vorspeisen €
Tagessuppe 9,50
Carpaccio di Manzo 19,50

auf einem Rucola-Bett dazu frische
Champignongs und Parmesan-Spltter
Weinempfehlung

Chianti

Lachs-Tartar mit Avocado, 21,50
Honig und Wasabi-Solte
Weinempfehlung

Arioso Vermentino

Vitello Tonnato 19,50
mit einer Thunfisch-Creme
Weinempfehlung Bocciolo Dolce

Burrata auf Tomatenbett 18,50
Weinempfehlung
Il Lugana

Beilagensalat 5,50
gemischter Salat 8,50
Dazu konnen Sie wahlen:

Artischocken 3,00
Austernpilze 4,50
Thunfisch 4,50

gebr. Putenbruststreifen 5,50

ALTES ZOLLHAUS

Pasta €

selbstgemachte Tortelloni 21,50
geflllt mit Ricotta und Spinat
dazu eine Spinatsole

Risotto mit 19,50
Scampi und Spinat

selbstgemachte Nudeln 22,50
geflllt mit Frischkdse und Steinpilzen
dazu Steinpilz -SolRe, Kirschtomaten

und Minze

Spaghetti 25,50
in Truffelbutter geschwenkt

dazu geriebener Parmesan und

frisch gehobelte schwarze Truffel

selbstgemache Tagliatelle 26,50
mit Scampi dazu Kirschtomaten

selbstgemachte Tortelloni 21,50
geflllt mit Parmaschinken und Feigen
dazu Salbei-Buttersolie



ALTES ZOLLHAUS

Fleisch

gegrilltes Entrecote dazu Gemuse und Spalt-Kartoffel 33,50 €
Weinempfehlung

Sedara Sicilia

gegrillte Lammkoteletts dazu Gemuse und Spalt-Kartoffel 31,50 €

Weinempfehlung

Nero D‘Avola

Fisch
gebratene Seezunge nach mediterane Art 39,00 €
mit Gemuse und Spalt-Kartoffel
gebratener Lachs mit Orangen-Solie 31,50 €

dazu Gemuse und Spalt-Kartoffel

Weinempfehlungen werden extra berechnet!
Bei Umbestellung der Beilagen wird die Beilage extra berechnet.

Die Rinder werden im Vogelsberg und Spessart groB. Sie kommen vom Metzger "Bauer" aus Goldbach!

Die leckeren Kartoffeln werden regional geliefert vom Hofgut "Neuherberge" aus Wéllstadt "Familienbetrieb
Thilo Schwind"
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